Slané profiterolky s naplini
ze syru Lipanek

@ 45 minut narotnost @@ @O

Tento recept chce preci jen trochu prace, ale vysledek
za ni rozhodné stoji! Oslnite s nim na kazdé party.

Ingredience

Tésto:

70 g hladké mouky

90 ml vody

¢ 1 gsoli

35 g oleje

* 3 vejce

Napln:

1 baleni taveného syru Lipanek se Sunkou
¢ 20 g nasekanych mandli

¢ 50 g kvalitni Sunky

* 10 g nasekané petrZelky

* 60 g JihoCeské smetany ke Slehani

e sul

* pepf

* muskatovy ofiSek

Navod na pripravu:

Mouku, vodu, sul a olej smichame v hrnci a pomalu zahfejeme. Michame, dokud nam tésto neutvofi jednotnou
hmotu a nebude zanechavat na dné tenky bily povlak. Nasledné vlozime do misy od kuchyrnského robotu

a s hakovym nastavcem pomalu michame do vychladnuti. Postupné pfidame vejce a nasledné téstem naplnime
cukraisky sacek se zdobici Spi¢kou. Tésto vytlacime na plech ve tvaru hvézdi¢ek. Pe€eme 12-15 minut pfi 200
°C. Mezitim si pfipravime naplf. VSechny ingredience na naplfi smichame ve vétsi misce, promichame vidlickou

a naplnime s ni cukrarsky sacek.

Po vychladnuti profiterolky podélné prekrojime a plnime pfipravenou smési.
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