Ovocny pohar se slanym
karamelem, malinovym
krémem, popcornem

a Jihoceskym zervé

@ 60 minut narocnost @ @O O

Slany karamel je ted v kurzu. Ama to sv(j duvod!
Zkuste ivy originalni dezert stimto sladko-slanym

zdzrakem:-)

Ingredience

8 baleni Jiho¢eského zervé

hrst bortvek

200 g malin

* popcorn a precliky na ozdobu

2 ks vanilkového lusku
¢ Spetka muskatového ofisSku

¢ 1 [Zice mouckového cukru

Slany karamel:

* 20 g Jiho¢eského masla

¢ 100 g cukru

¢ 100 ml trvanlivé JihoCeské smetany ke Slehani

* 1 1ziCka soli

Navod na pripravu:

V$echny ingredience na slany karamel dame do rendliku, pfidame dvé Izice vody a pfivedeme k varu. Na mirném
plameni vafime dozlatova. Nechame vychladnout. Ctyfi baleni Jiho&eského Zervé proslehame s mougkovym
cukrem, muskatovym ofiSkem a vanilkovym luskem. Maliny rozmixujeme a smichame se zbylym JihoCeskym
Zervé do hladkého krému. Pfimichame boruvky. Dosladime dle chuti mou¢kovym cukrem. Do sklenicek

nebo misek vrstvime JihoCeské Zervé, slany karamel, malinovy krém a ozdobime popcornem a slanymi precliky.

Pfelijeme slanym karamelem a podavame.
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