Pohankové galettes
se syrem Lipno

@ 15 minut narocnost @@OO

Vydatna snidan&, svacinka nebo lehky obéd ¢&i veCefe?

Tento recept bude pro vas idealni.

Ingredience (na 6 porci)

100 g pohankové mouky

300 ml trvanlivého JihoGeského mléka

* 1 vejce

Spetka soli

40 g Jiho&eského masla + na smazeni

Platkovy syr Lipanek

NaplIn
¢ 5 platkd Sunky dle vybéru
* 6 vajec

* 6 trojuhelni¢kl syru Lipno

Navod na pripravu:

V mise smichame mouku, vejce, sl a trvanlivé Jiho¢eské mléko. Nechame v lednici chvili odpoc€inout. Poté

do tésta pfimichame rozehfaté JihoCeské maslo. Na panvi rozehfejeme JihoCeské maslo, vljeme malou
nabéracku tésta a ihned do paladinky rozklepneme jedno vejce. Bilek posypeme Sunkou a na kosti¢ky
nakrajenym syrem Lipanek . Pfelozime opatrné okraje pres bilek, az vznikne &tvercovy tvar palacinky, a opékame

do zhnédnuti.




