Brokolicova polévka
s tavenym syrem Lipanek

@ 30 minut narocnost @ OO0

Ingredience (5 porci)

1 brokolice

1 cibule

1 Izice JihoCeského masla

1 Izice oleje

1 velka brambora

e 2 strouzky Cesneku

¢ 1,51 zeleninového vyvaru

* 200 ml Cerstvé JihoCeské smetany

¢ 3 trojuhelnicky taveného syru Lipanek
e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Na JihoCeském masle a oleji zpénime najemno nakrajenou cibuli a Eesnek. Zalijeme vyvarem a vhodime na malé
kousky pokrajenou bramboru a brokolici. Osolime, opepfime a vafime cca 20 minut do zméknuti. Pfidame taveny

syr Lipanek, ¢erstvou JihoCeskou smetanu, a jesté chvili povafime.




