Obalované trojuhelnic¢ky
z Blat'ackého zlata
s bramborami a tatarkou

@ 30 minut narocnost @ @O O

Ingredience

3 baleni Blatackého zlata

6 stfednich brambor

1 IZzice JihoGeského masla

1 1Zicka citronové tavy

3 Izice majonézy

1 1Zice nakrajenych okurek

1 1Zice nakrajené Salotky

* hrst petrzelky

¢ 2 hrsti pazitky

¢ 1 vejce na obalovani

¢ hladka mouka na obalovani
¢ strouhanka na obalovani

¢ olej na smazeni

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Umyté brambory uvafime v osolené vodé. Blatacké zlato nakrajime na silnéjSi trojuhelnic¢ky a obalime v mouce,
vejci a strouhance. Nechame cca 30 minut odpocinout v lednici. Mezitim v misce smichame majonézu, okurky,
cibuli, citronovou Stavu, najemno nakrajenou petrzelku, ¢ast pazitky a dochutime soli a pepfem. Uvaiené
brambory nakrajime na Ctvrtky a orestujeme na panvi s Jiho€eskym maslem. Blatacké zlato pfed smazenim jesté
jednou obalime ve vejci a strouhance a smazime na oleji dozlatova. Hotovy syr podavame s tatarkou

a bramborami posypanymi zbylou pazitkou.




