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1. vrstva — spodni kakaovy piskot

* 1 celé vejce

300 g polohrubé mouky

100 g rozpusténého JihoCeského masla

100 g cukru krystal

4 polévkové Izice vody

2 polévkové IzZice kakaa

1 prasek do pediva

2. vrstva — tvarohova ¢ast

* 750 g Jiho€eského tuéného tvarohu
¢ 3 vajecné Zloutky
¢ 3 polévkové |Zice cukru krystal

¢ 1 vanilkovy cukr

3. vrstva — horni svétly piskot

¢ 3 cela vejce

200 g cukru krystal

70 g slunecnicového oleje

5 polévkovych IZic vody

200 g polohrubé mouky

1 prasek do pediva

Navod na pripravu:

1. vrstva — spodni kakaovy piskot
Nejprve smichame suché ingredience (mouka, kakao, prasek do peciva). Vyslehame vejce s cukrem a vodou
do pény a pfidame zchladlé rozpusténé maslo. Nasledné nasypeme suchou smés do vyslehanych vajec, vse

dobfe promichame a dame na plech.

2. vrstva — tvarohova ¢ast

VSechny ingredience smichame a navrstvime na spodni kakaovy piskot.
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3. vrstva — horni svétly piskot
VyS8lehdme vejce s cukrem, postupné pomalu zaslehame olej a vodu. Do vzniklé smési postupné zamichame

mouku s kypficim pradkem a rozetfeme na vrstvu tvarohu.

Peleme v rozehfaté troubé na 180 °C pfiblizné 50 minut.




