Vanilkové cupcakes
@ 45 minut narocnost @O OO
Ingredience (12 porci)

¢ 250 g hladké mouky

¢ 8 g prasku do peciva

e 80 g cukru

* 1 IZice medu

¢ 2 vejce pokojoveé teploty

¢ 100 g vanilkové pomazanky Lipanek
¢ 100 ml Jiho€eského mléka

¢ 60 g JihoCeského masla

e kira z 1 bio citronu
Krém

e 2 ks Lipanek vanilkova pomazanka

¢ 100 ml JihoCeské smetany

Navod na pripravu:

V jedné mise smichame mouku a prasek do peciva. Ve druhé mise smichame vejce, cukr, med, vanilkovou
pomazanku Lipanek, mléko, rozpusténé maslo a citronovou kiru.

Mokré ingredience pfilijeme k suchym a promichame, aby vzniklo hladké tésto.

Tésto rovnomérné rozdélime do kosickl na muffiny a peCeme v predehfaté troubé na 170 °C asi 18-20 minut,

dokud nejsou zlatavé. Propecenost ovéfime Spejli a nechame je vychladnout.

Na krém vy$lehame smetanu s pomazankami Lipanek. Slehame opatrné&, aby smés zhoustla, ale nesrazila se.

Krém pfendame do cukrafského sacku a ozdobime vychladlé cupcakes.




