VelikonocCni beranek
@ cca 1 hodinu narocnost @ @O O

Lahodny beranek slahodnym milékem bude chutnat

jesté lépe.

Ingredience

Na ozdobu:

¢ Cokoladova poleva

Podle potreby:

¢ tuk na vymazani

* mouka na vysypani

Tésto:

1/2 bali¢ku prasku do peciva

* 3 ks vajec

230 g mouckového cukru

250 g JihoCeského tuéného tvarohu

6 1Zic Lahodného mléka

300 g polohrubé mouky

190 g Jiho&eského masla

Navod na pripravu:

Zmeéklé JihoCeské maslo utfeme s cukrem, pfidame vyslehané Zloutky. Pfidame Jiho€esky tvaroh, Lahodné
mléko, mouku smichanou s praskem do peciva, a nakonec lehce vmichame uslehany snih z bilka.

Tésto nalijeme do vysypané formy beranka, pfiklopime druhym dilem a dame péct. Pe€eme v horkovzdusné

troubé 45 minut na 180 °C. Po vyndani z trouby beranka propichame 3pejli.




