Tagliatelle s kratim masem
na Jihoceském masle

@ 20 minut narocnost @@OO
Ingredience

* 50 g Jiho¢eské maslo

¢ 1 cibule

* 50 g zelené olivy

* 200 g krati prsa

e sul

* pepf

¢ 200 g tagliatelle

¢ 400 g tomatové sugo

* 100 g Jiho€esky Eidam 30%

Navod na pfipravu:

Tagliatelle uvafime dle navodu. Cibuli oloupeme a nakrajime na drobno. Olivy pfekrojime na pal. Krati maso
oplachneme, nakrajime na nudli¢ky, osolime a opepfime. Na panvi rozehiejeme JihoCeské maslo, pfidame cibuli,

po chvili i krati maso a smazime dozlatova. Poté pfidame uvarené tagliatelle a tomatové sugo. Vafime 5 — 10

minut. Hotové tomatové tagliatelle posypeme nastrouhanym syrem Eidam od Madety a mizeme podavat :)




